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проверкП качества оказапIlЯ услуг пО органпзацIIи пItтацItя обучаlощIIхся

мБоу сш лъ 1

..2
комиссия Rсас,гаве, / u,

Соб.rю:ение графика выдачи пищи с пишеблока; e'?'1-?Z:(!-"Zl
Bpeпtяпpoве:ениякoнТpo..lЬНЬIх^lеpoПpи']и;т

13 ходе проверкtt выявлеItо:

1. АнАлиз мЕlцо
l , l, Оформление ежедневного л.rеню:д[орпlлеtю/lrе оформлепо
].2,Вывешено ,ли ежед!lевное 1.1eH,o в удобнойjля ознакоi\lлении ltecTe: даllrет
l,З. Наличие ассорти i\,1eHTa. и прейскуранта на буфетнуlо продуоциiБlпаличие печати, латы,
лодписи ответственного лица): в tl:rлtrчlttt/отсутствует
l .4. Отсутсттlие в меню запреценных продуктов: в лалrl.rtttl/сrтсутствyет
1.5,Соотвеститвие реализуеltых блIод yTBep}ltДeнHoMy меrпо:'i-оответствуе,г/не соответствует
1,6.Наrичие меню на сайте: д:t/IIет

2. КоIIтролЬ зtl ltiltiecтBoll поступаlощеt-t rra пtлцеблок продукцией

2.2, lчlаркировКа (норма.гивная докуiчtеll-гация, l]ec, усJlовия хранения, сроки реапизации)
местонахо)I(дение предприятия изготовителя): q-цздltчtt ltlo].cyTcTBye-t
2,j: СоответстВие поставляеi\,1ого товара товарно-трансгIортн!lм riакJIадным (кол-во, сроки
реапизации): з9ц9]9jву9т/I t е соответствует
2.4. Наличи_е на пищеб-цоке и в складских поNIеще]lиях излишков, недостачи продуктов питания:
лд/llет
2.5, Храr-rение суточной пробы: в полнопl объеirIе/trе в полrtопt объепrе
2, 6, Б р а к е р ок н ы й rKy р н ал с о, р о Гф олfr ГЙ о фqццц 9 ц Zп е о ф о р м л е t l
2.7, Бракеракный яtурнал готовой продукции, Г,|ц-рrЙЪ,Дlе оr|lормлен
],Е Теrнологические к:lрjLI: а]lалlIчIllLоlс) tci ву,,., г

3. Оргаrrrtзачля lIроIIзIJодстsепIIого процесса Ii uроцесса питанIlя.
2. l - Саниr,арно-Техническое содержание обеденногО зала, состояние обеленноЙ мебели, столовой
посудьL соответствует/не соответствует
2.2,Наличие и состоя]Iие саLlи,гарноЙ оде2ttды у сотрудников, ооуществляемых раздачу готовых
б,люд: лаlн ет; у49 jл9: I]j рц19дц1о/ttеудовлетворlt,ге"льttо
2-].объеьI и вйд пищевых отходов Ilосле приеitrа пliщи: 30%о/30-60%/ 60% и более
2,-l НJЛlIч;lё J']аборl.tорlIо-иllсlIJ)\l(.h.d]ЬrlыY uсarе:ова",.,йra_ачества и беtопасносги посгчпаюшей
пищевой продукциI,j и готовых блюд: дlлlttет
2.5,Условия соблюдения llравl.iл личнбГгигиены обучающи]\lися; орга Il rtз oBarr o/tr е оргаltrtзоваttо

r\ t<T составлеrt в прlIсутствIIIIi
Подпltсll tt ведст:rвlt,l,слей NIБОУСШ ЛЪ 1 :
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